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Die SÜ-Serie und FS-Serie basieren auf einem Baukastensystem, d.h. durch Verwendung 
vieler Gleichteile wie beispielsweise Spiralen und Schächte unterschiedlicher Ausführun-
gen entstehen äußerst fl exible Automaten mit bedarfsgerechten Wahlmöglichkeiten und 
Kapazitäten. 

Irrtum und Änderungen, die dem technischen Fortschritt 
dienen, vorbehalten.

 Vollfl ächige Glasfront
Schnelle und leichte Anpassung an   
 neue Standortanforderungen (Layout)
Isolierverglasung aus Verbund-
 sicherheitsglas 

 Protokolle MDB, BDV, Executive
 EVA-DTS Datentransfer
 Sperrklappenschutz
 lebensmittelgerechte Produktlagerung  
 < 4°C (optional)
 zwei Temperaturbereiche (optional)
 obere Ebenen 12°C
 untere Ebenen < 4°C
Energieeffi zienzklasse A++ 

Spiralen
 Edelstahl Warenfächer und Spiralen   
 Einheitliche Spiralen in den SÜ/FS   
 und SP Geräten
Produktstütze für die sichere 
 Ausgabe von ansonsten leicht ver-  
 formbaren Produkten  
Schwenkbare Warenfächer: bequeme   
 Befüllung der oberen Warenfächern   
First In  First Out Prinzip
Schwerlastebene ab 16kg bis 40kg
Multifl exschieber: Gibt es in beliebiger  
 Breite von 1-fach bis 5-fach

Generelle Infos zur Serie

Schächte
Erhältlich in zwei Breiten für die 
 meisten Dosen und Flaschen
Einfach austauschbar oder umbaubar  
 vor Ort
Schachteinstellung von 0,2 bis 2 Liter  
 möglich
Gebinde je nach Länge auch mehr  
 fach in der Schachttiefe lagerbar z. B.  
 2-fach für 0,5 Liter PET oder 4-fach   
 für 0,33 Liter Dosen
Gleichstromtechnik 
 Motorrichtungsumkehr zum Lösen   
 von Flaschenklemmern, weniger   
 Stromverbrauch

Schmalschacht
Produkte bis 0,5 Liter, Schachtbreite   
 85mm bis 95mm je nach Produkt-
 durchmesser

Normalschacht
Produkte bis 2 Liter, Schachtbreite   
 abhängig vom Produktdurchmesser

Energy
Cold Vending Machine

Manufacturer

Sielaff GmbH & Co. KG

Model

SÜ 2020 Standard/Snack

Lower Consumption

A++
 
 
 
 
 
 

Higher Consumption

Area under food directiveSnack area declared toOther area declared toPre-cooling declared toDeclared climatic class

3250096301_011

Yearly Consumption
Calculated on the EVA EMP IDLE MODE

955 kWh

not present
16 °C

not presentnot present
NPlease refer to manufacturer

for any further information.EVA-EMP 2.1 PROTOCOL
Refrigerated Vending Machines
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FS 1500 SÜ1500 FS2020 SÜ2020

Spiralen/Ebene 3 oder 4 6 4, 5 oder 6 10

Ebene min./max. 4 bis 7 4 bis 7 4 bis 7 4 bis 7

Ebenen Standard 5 und 6 5 und 6 5 und 6 5 und 6

3 er  4er 5er 6er

FS1500 Bis 4 Schmalschächte Bis 3 Schmalschächte - -

FS2020 - Bis zu 6 Schächten* Bis zu 6 Bis zu 5 
  * Die Anzahl der Schächte hängt von der Kombination von Normal- und Schmalschächten ab.

 Geräteausführungen SÜ 2020 SÜ 1500 FS 2020 FS 1500 SP 1300
Designvariante EC, EO, HS EC, HS EC, EO, HS EC, HS

Geräteausführung LM, 2T, SoftDrop LM, 2T SÜ, FK, LM

Abmessungen (H x B x T, mm) 1.830 x 990 x880 1.830 x 700 x880 1.830 x 990 x880 1.830 x 700 x880 1.830 x 600 x880

Gewicht ca. 400 kg 297 kg 475 kg 297 kg 280 kg

Gehäusefarbe Standard
tiefschwarz (RAL 9005), weißaluminium (RAL 9006) oder reinweiß (RAL 9010)

Front/Türe 

Bedienpanel Edelstahl

Leistungsaufnahme 670 W 400 W 670 W 400 W  400W

Spannung 230 V

Frequenz 50 Hz

Anschluss 16 A

Kreditsystem vorbereitete für den Einbau standardisierter MDB-Münzschaltgeräte, optional 
Vorbereitung oder Einbau bargeldloser Zahlungssysteme, GeldKarte-Terminals., 
Banknotenleser oder zukünftig mobile payment möglich

Peripherie genügend Platz für z.B. Telemetrie oder zusätzliche Zahlungssysteme.

Lebensmittelgerechte 
Lagerung  (LM)

gesamter 
Kühlraum

gesamter 
Kühlraum

gesamter 
Kühlraum

Lebensmittelgerechte 
Lagerung  (2T)

2 bis 3 Ebenen im 
unteren 

Kühlbereich 

2 bis 3 Ebenen im 
unteren

Kühlbereich

Sielaff GmbH & Co. KG  Automatenbau  Münchener Str. 20  91567 Herrieden
Telefon: +49 (0) 98 25 / 18-0  Fax: +49 (0) 98 25 / 18-155  info@sielaff.de  www.sielaff.com

TTTTTTTTTeeeeeeeecccccccchhhhhhhhhnnnnnnnniiiiiiiiisssssssscccccccchhhhhhhhheeeeeeee DDDDDDDDDaaaaaaaattttttttteeeeeeeennnnnnnn


